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Pourquol des guides d’autocontrole?

Base légale:
+ Européenne (EG n° 178/2002) et « paquet
hygiene »
+ Nationale (AR 14 novembre 2003)

Waarom autocontrolegidsen?

Wettelijke basis:
+ Europees (EG nr. 178/2002) en
“hygiénepakket”
<+ Nationaal (KB 14 november 2003)
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Nombre de guides

Guides:
approuvés mmmp 2 _
déposés mm) 25 FSC actif dans 7
Totale (estimation)  40-45 guides

Aantal gidsen

Gidsen:
goedgekeurd w2 FSC actief in 7
iIngediend ) )5 gidsen

Totaal (schatting)  40-45
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Contenu du guide

+ BPH

+ HACCP | Assouplissement pour
< TRACABILITE les petites entreprises

+ NOTIFICATION

+ CHECK-LIST

Inhoud van de gids

» GHP
+ HACCP I Versoepeling  voor
2 TRACEERBAARHEID | | kleine ondernemingen

+ MELDINGSPLICHT
+ CONTROLELIJST
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Audit & Inspection

L'’AFSCA realise (ou fait réaliser) des audits
d’inspections sur base d’une Check-list au niveau des
unités d’exploitation.

+ Bonus (de 15%) ou Malus

+ Concept du Smiley (positif)

Audit & Inspectie

Het FAVV voert bij de vestigingseenheden inspectie-
audits uit (of laat deze uitvoeren) op basis van een
checklist.

-+ Bonus (van 15%) of Malus

<+ Smiley concept (positief) _
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Intégration dans autres systemes de qualite

Les gquides <s’inscrivent dans une logique de
démonstration de I'efficacité:
+ des BPH
<+ des procédures HACCP mises en place
+ de la tracabilité (systemes et procedures)

Integratie in andere kwaliteitssystemen

De grondgedachte van de gidsen ligt bij het aantonen van
de efficiéntie van:
+ de GHP
+ de ingevoerde HACCP -procedures
+ de traceerbaarheid (systemen en procedures)
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Intégration dans autres systemes de qualite

< outil d'analyse, d’évaluation et de gestion des
risques pour la seécurité sanitaire des denrées
alimentaires qui peut étre intégré dans un systeme de
management de la sécurité sanitaire des aliments.

Integratie in andere kwaliteitssystemen

< hulpmiddel voor de analyse, de evaluatie en het
beheer van de risico’s voor de voedselveiligheid, dat
geintegreerd kan worden in een managementsysteem
voor de voedselveiligheid

24 FOOD SAFETY
AR ‘-cmw:tl @
.y CONSULT




Nous vous remercions...

... hous sommes a votre

disposition

EE

pour d’eventuelles questions

Bedankt voor uw aandacht...

... Wij beantwoorden graag uw

eventuele vragen

5

|.='-3' X FOOD SAFETY

AR CoMsSEIL L. CONSUI_T




	GUIDES D’AUTOCONTRÔLE - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - �AUTOCONTROLEGIDSEN

